
ベッチャーの

本日はご来店ありがとうございました！
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尾道やくみ尾道やくみ

瀬戸内海産 磯のり瀬戸内海産 磯のり
中華粉は使用せず、市場に出て
る小麦粉ではこれ以上ない最高
級の小麦粉を使用し、職人が
10 倍の手間で作った熟成ちぢ
れ麺です。
粉本来の風味をお楽しみ下さい。

瀬戸内海の小魚を干した雑魚節とたまり醤油、鶏ガラ
をベースにした本格醤油味。昆布は料亭で使われる
南茅部産最高級山出し昆布です。
背脂は九州の良質の豚を使用しております。

瀬戸内海でも年間の収穫量が少ない
希少品です。香りと歯触り、口溶け、
全てが極上です。ミネラルも豊富で
らーめんとの相性も最高です。

昔から有名だった尾道のやくみ。
魚のエキスが入ってるのでスープ
にコクがでます。
辛い物好きにはたまらない！

700円福盛（普）
※全て税込価格です



ベッチャーらぁ麺

辛味噌べっちゃー辛味噌べっちゃー
（2辛）930円（2辛）930円

もりもり
ねぎチャーシュー麺
もりもり
ねぎチャーシュー麺

1,060円1,060円

三元豚
チャーシュー麺
三元豚
チャーシュー麺

980円980円

ねぎらぁ麺ねぎらぁ麺
820円820円

甘麹
味噌らぁ麺
甘麹
味噌らぁ麺

890円890円

熟成させた生味噌に
米こうじと白湯のコラボ

牡蠣らぁ麺牡蠣らぁ麺
1,000円1,000円

広島産大粒牡蠣入

各120円
60円

130円
200円
150円
300円

ベッチャー天（昆布天）ベッチャー天（昆布天）焼豚
煮卵／磯のり／メンマ／ねぎ

背脂

焼豚
煮卵／磯のり／メンマ／ねぎ

背脂

550円
700円
850円

550円
700円
850円

お子様向けのミニサイズ!!

学生応援企画学生応援企画

替え玉100円（何回でも!!）
50円引き！

※背脂は入っています。

※背脂は入っています。



は んは ん

揚げ黒豚餃子
（６個）480円（６個）480円

ベッチャー飯ベッチャー飯
（小）460円
（普）560円
（大）660円

（小）460円
（普）560円
（大）660円

〈営業時間〉
11：00～21：00（L.O 20：30）年中無休

チャーシュー丼
（小）460円
（普）560円
（大）660円

（小）460円
（普）560円
（大）660円黒豚ベッチャー餃子黒豚ベッチャー餃子

（６個）480円（６個）480円

大人気
サービス

メニュー

●らぁ麺変更可 プラス差額
●炒飯は➡プラス 小260円／中360円／大460円



◎枝豆◎枝豆◎フライドポテト◎フライドポテト

◎広島菜キムチ◎広島菜キムチ

◎するめイカの
　　　 唐揚げ
◎するめイカの
　　　 唐揚げ

◎鶏の唐揚げ◎鶏の唐揚げ黒コショウがキイテル！黒コショウがキイテル！

各480円各480円

各430円各430円

もう一品いかがですか？

昼飲み出来ます!!

◎手羽先の炙り焼◎手羽先の炙り焼

ぷりっぷり！の
広島牡蠣＆ポン酢！
ぷりっぷり！の
広島牡蠣＆ポン酢！

◎かきポン◎かきポン

ねぎとポン酢でさっぱり！ねぎとポン酢でさっぱり！

◎餃子ねぎポン◎餃子ねぎポン◎甘えびの唐揚げ◎甘えびの唐揚げ

イチ押
し!!

持ち帰りOK!冷めても絶品

◎三元豚の
　特選チャーシュー
◎三元豚の
　特選チャーシュー
（醤油ダレor韓国ダレ）（醤油ダレor韓国ダレ）

《尾道やくみ》
小魚入り特選七味で
お好みの辛さにしてね！

◎豆アジの唐揚げ◎豆アジの唐揚げ

昼夜
OK!



580円
580円
500円
530円
530円
530円

3,000円
3,000円
3,000円
500円
560円
800円

各320円
350円
480円

ウメッシュ
れもんサイダー（瀬戸田レモン使用）

お湯

サントリー角瓶

ハイボール

れもんサイダー

２階に隠れ座敷がございます。貸切も可能です。
どうぞ気軽にお問い合わせください。

170円もお得!!



《無化調 !!》《無化調 !!》

ベッチャーらーめんの
ベッチャーらーめんの美味しい食べ方

美味しい食べ方

《尾道やくみ》で辛さを調整して
下さい《尾道やくみ》で辛さを調整して
下さい

（小魚入りの特製七味）【磯のり】
付き（小魚入りの特製七味）【磯のり】
付き

※

や
く
み
で

厄
払
い

アトピーやぜんそく、卵アレルギーのお子様にも
「初めて食べれました！！」と喜んで頂いております♪


